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PONEMOS en UL CAZO G calentar 100 gr de azu-
car hasta que se haga caramelo Yy bairamos con
€L, las paredes Yy fonolo de Los moldes gque vamos a
utilizar. Dejamos endfriar.

Ewn ese mismo cazo ponemos a calentar Los 400
ce de agua Y, una vez callente, echamos Los 400gr
restantes de azucar hasta hacer un almlbar a
punto de hebra. Ponemos el fuego al minimo.

Batimos manualmente Las 2 yemas Y el huevo
entero Yy vamos aradiendo Lo wezela al cazo sin
dejar de remover en ningin momento.

Vertemos Lo wezela en el wolde Yy Lo ponemos
al baiio waria con el agua caliente en el horno a
170° hasta gque wetlendo una aguja, ésta salga
Limpla. (20 wln. aprox.)

Dejamos enfriar iy metemos en el frigorifico
hasta que Lo desmoldenmos para servirlo.

Se puede adornar con helado o nata montada.
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Ingredientes @

* 500 gy. de azucar

* 400 ce. de agua

+ 1 Huevo entero de
ocas del Duraton

" 2 yemas de Huevos
de Ocas del Duraton

Trugqui: Bs Lmportante no sobrecocerlo Yy por ello su punto es
mds frable medirlo con wna aguja, Y no por tienmpo.
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