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[igas con Setas, Huevos y Truta negra +,
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Cortar el pan en cundrados Yy humedecer Lige-
ramente con unas gotitas de agua o leche. Cu-
briv con wn paio Y reservar una hora.

Poner en una sartén un chorrito de aceite y
sofrelr los ajos a fuego wedio. tncorporar las
mlgas Yy rehogar wnos wminutos. Agregar Las
setns, subir el fuego para que suelten el agun
Y esperar a que se vuelvan a quedar secas Y se
doren. Salplmentar.

Hacer Los huevos fritos oe Ocas del Duraton,
por separado en una sartén romplendo Ligern-
mente La clava, nclinando la sartén para oue
se recojan Y salpicando por encima con el aceite.

En una fuente, hacer una cama con las mi-
gas Yy colocar Los huevos sobre ella.

rRallar por enclma Lo trufn, en Ldminas muy
finas, a ser posible con wn rallador especial
para ello.
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Ingredientes / Wy =

- 400 oy. de paw olel dua ankerior
- 5 Huevos de oca del Duratbn
4 dientes oe aJo ‘
- 200 gr. de setas (valen congeladas)
- trufa negra fresea |
- geeite de oliva virgew extr
- plmlenta negra veclén wmolida

- sal

Trugul: Esta veceta gana aun wmas st Los huevos utilizados han
stdo trufaclos ya que el huevo de oca es idéneo para trufarlo.
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