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Bate blewn los huevos. Pon un bol al bano
marta Y vierte aceite o un trozo de mantequi-
Lla hasta que se dervita.

ntroduce Los huevos batidos Y coclnalos al
baino warta sin dejar de remover en ningiu
momento Y sin dejar que se peguen a La su-
perfiele hasta obtener un revuelto cremoso.

Es bmportante sacarlos cuando todavin es-
thn Jugosos porque se siguen haclendlo con
sw propio calor.

Prucba el punto de sal, agrega el jamon
cortado en tivas, el cebollino pleado, un poco
de plmienta Yy mezcla bien.

Cow esta veceta, perclbiras la cremosidad
del huevo de oca divectamente en el paladar.

Strvelo sobre algo original.




Ingredientes /

* 2 Huevos de oca del Duratbin

* agua, sal
- pimients (80 ,ﬁ
* cebollino picado J6rg

jmméw York cortado en tiras
* F5 gr. de manteguilla o
acelte de oliva




